
Les Merveilles
au Levain

vous souhaitent 
de douces et joyeuses fêtes 

de fin d’année.

Oh oh oh  



Pour l’apéro :
Assortiment de 12 zakouskis maison ~ 15€ 

(crevettes, saumon, roquefort, 
boudin et compote de pommes) 

Couronne feuilletée pesto vert, 
mozza, pistache ~ 10€ 

 ~ À cuire 20min à 180°C ~ 

 Pour accompagner la soupe, 
le saumon ou le foie gras :

Brioche moelleuse ~ 5€
Petit pain de table (pavot, sésame) ~ 2€

Ciabattas olives / fenouil ~ 5€
Baguette traditionelle blanche ~ 2€



 Pour vos plateaux 
de fromages

Méteil (seigle / froment) 
Pain pistaches, cranberries 

Pain abricots, noisettes 
Pain lardons, oignons, fromage 

Pain noix, raisins 
Pain châtaigne avec ses marrons 

 ~ 6,40€/pc 

 Gourmandises de fin de repas

Bûche : biscuit amandes/cacahuètes,
mousse au chocolat ,insert cacahuètes

caramel , glaçage caramel 
Bûche : biscuit café , crème au beurre café,

croustillant praliné café

~ 38€ pour 6 pers. 



 Assortiment de 12 mignardises
maison

Chouquettes avec sa crème vanille
Tartelettes caramel au beurre salé

Brownies chocolat 
Tartelettes citron meringuée

 ~ 15€/pour les 12 

A partir du 3 janvier :

La Galette de rois 

~ 25€ pour 6 pers. 

Paniers gourmands à offrir

Assortiment de préparations artisanales
surprises accompagnées 
d’une bouteille de bulles. 

 ~ 50€/pc 



Nos horaires en période de fêtes
Mercredi 24/12 : 8 - 16h00
Jeudi 25/12 : fermé
Vendredi 26/12 : fermé
Samedi 27/12 : 8 - 16h00 
Dimanche 28/12 : fermé 

Exceptionnellement, 
la boulangerie sera ouverte mardi 6/01 

pour l’Epiphanie 👑
En vente, uniquement la galette des rois.

*avec la galette des rois

Mercredi 31/12 : 8 - 16h00
Jeudi 01/01 : fermé
Vendredi 02/01 : fermé
Samedi 03/01 : 8 - 16h00 *
Dimanche 04/01 : fermé



Merci de passer, exclusivement, 
votre commande au magasin 

et la régler directement.

Dates limites des commandes :
Pour le réveillon de Noël : 20/12 

Pour le réveillon de Nouvel-an : 27/12 

merveillesaulevain

lesmerveillesaulevain

Toute l’équipe de la boulangerie 
‘Les Merveilles au Levain’ vous remercie d’avance 😉


